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OMIC Food Safety Newsletter No. 567 Nov 11, 2022 
จดหมายข่าวรายงานความเคล่ือนไหวดา้นความปลอดภยัอาหารในประเทศญ่ีปุ่ น มีทั้งภาษาไทยและภาษาญ่ีปุ่ น 

 

 เร่ืองเด่นประจําสัปดาห์   (ขอ้มูลข่าวสารจากกระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการแห่งประเทศญ่ีปุ่ น) 

 

1. รายการเพ่ิมเติมในการตรวจสอบแบบเขม้ 100%                                                                                                 (ตน้เดือนพฤศจิกายน 2565) 

วนัท่ีเร่ิม 
สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย 

(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 
รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตุและเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

1 พ.ย. โซบะจากประเทศจีน (รวมแป้งโซบะ) Haloxyfop เพ่ิมความถี่ 
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001007381.pdf 

ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg-ppm 

*ดูรายละเอียดเก่ียวกบัเง่ือนไขรายการอาหารท่ีเป็นเป้าหมายของการตรวจสอบไดจ้ากเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

 

 

2. รายการตรวจสอบแบบ Monitoring เพ่ิมเติม (เพ่ิมความถี่ในการตรวจสอบกรณีฝ่าฝืนหรือลดความถี่กรณียกเลิกการตรวจสอบแบบเขม้ 100%: ความถี่ใน

การตรวจสอบ 30%)                                                                          (ตน้เดือนพฤศจิกายน 2565) 

วนัท่ีเร่ิม 
สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย 

(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 
รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตแุละเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

1 พ.ย. พริกแดงจากประเทศอินเดีย 
Ethion & 

Methamidophos 
เพ่ิมความถี่ 

https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001007389.pdf 
ค่ามาตรฐาน Ethion: 0.01 mg/kg-ppm 

ค่ามาตรฐาน Methamidophos: 0.01 mg/kg-ppm 

1 พ.ย. หอมแดงจากประเทศไทย Haloxyfop เพ่ิมความถี่ 
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001007389.pdf 

ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg-ppm 

*ดูรายละเอียดเก่ียวกบัเง่ือนไขรายการอาหารท่ีเป็นเป้าหมายของการตรวจสอบไดจ้ากเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

 

 

3. การฝ่าฝืนการนาํเขา้ของสินคา้ไทย                                                                                                                          (ปลายเดือนตุลาคม 2565) 

วนัท่ีเร่ิม ช่ือสินคา้ รายละเอียดการฝ่าฝืน ค่ามาตรฐาน ประเภทการตรวจสอบ 

31 ต.ค. หอมแดงสด 
Haloxyfop 

(ตรวจพบ 0.04 ppm) 
0.01 ppm ตรวจสอบแบบ monitoring 

 

 

 

 

 

https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001007381.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001007389.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001007389.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001007389.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001007389.pdf


หนา้ 2 จาก 2 

 

 

 รับฟังความคิดเห็นสาธารณะเกีย่วกบัสารไนโตรซามีนในอาหาร: คําอธิบายความเห็นฉบับร่าง (EFSA)  

   สารไนโตรซามีน (ช่ืออย่างเป็นทางการว่า เอ็น-ไนโตรซามีน (N-NAs)) เป็นสารประกอบทางเคมีท่ีสามารถก่อตวัในอาหาร อนัเป็นผลมาจากการเตรียมและ

การแปรรูปอาหาร สารเหล่าน้ีพบไดใ้นอาหารหลายชนิด เช่น ผลิตภณัฑเ์น้ือสัตวห์มกัเกลือ เน้ือปลาแปรรูป โกโก ้เบียร์ และเคร่ืองด่ืมแอลกอฮอลอ่ื์นๆ ไนโตรซามีน

ยงัพบไดใ้นอาหารหลากหลายประเภท เช่น เน้ือสัตวป์รุงสุก ผกัแปรรูป ซีเรียล นมและผลิตภณัฑจ์ากนม อาหารหมกัดอง ผกัดอง และอาหารท่ีใส่เคร่ืองเทศ ไนโตร

ซามีนบางชนิดเป็นพิษต่อพนัธุกรรม (สามารถทาํลาย DNA) และเป็นสารก่อมะเร็ง (อาจทาํให้เกิดมะเร็ง) ความเห็นฉบบัร่างของ EFSA ประเมินความเส่ียงด้าน

สาธารณสุขท่ีเก่ียวขอ้งกบัการมอียูข่องไนโตรซามีนในอาหาร 

           กลุ่มเป้าหมายของการประเมินความเส่ียงในคร้ังน้ี จาํกัดเฉพาะสารก่อมะเร็ง N-nitrosamines (N-NAs) ท่ีมีอยู่ในอาหาร และระดับความรุนแรงในการก่อ

มะเร็งของ N-nitrosodiethylamine ซ่ึงเป็นไนโตรซามีนท่ีมีโอกาสก่อมะเร็งมากท่ีสุด ไดถู้กนาํไปใชก้บัไนโตรซามีนอ่ืนๆ ขอ้มูลสถานะการปนเป้ือนของ N-NAs 

เก่ียวกับอาหาร 5 ประเภท ได้มาจากฐานขอ้มูล EFSA (n=2,817) และเอกสารประกอบ (n=4,003) มีการกาํหนดสถานการณ์การได้รับสาร 2 แบบคือกรณีท่ีรวม

เน้ือสัตวแ์ละปลาท่ีผ่านความร้อนแลว้แต่ยงัไม่แปรรูป และกรณีท่ีไม่รวมปริมาณการไดรั้บสารโดยรวมอยู่ระหว่าง 0 ถึง 208.9 ng/kg ของนํ้ าหนักตวัต่อวนัโดยเป็น

ผลจากเน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑ์จากเน้ือสัตวม์ากท่ีสุด หากไม่นับการศึกษาในทารกบางส่วน ณ ค่าเปอร์เซ็นไทล์ท่ี 95 ของปริมาณการไดรั้บสารพิษ ค่าขอบเกณฑ์

ความปลอดภยัจากการไดรั้บสารพิษ (MOE) อยูร่ะหว่าง 3,337～48 และคณะกรรมการ CONTAM สรุปว่ามีเปอร์เซ็นต์สูงท่ีจะไม่ถึง 10,000 ซ่ึงเป็นตวับ่งช้ีถึงความ

กงัวลดา้นสุขภาพสาํหรับทุกกลุ่มอาย ุ 

*ดูรายละเอียดไดจ้าก link น้ี  

https://www.efsa.europa.eu/en/news/public-consultation-nitrosamines-food-draft-opinion-explained 

https://connect.efsa.europa.eu/RM/s/publicconsultation2/a0l7U0000011jEt/pc0278 

 

*จดหมายข่าว OMIC Food Safety Newsletter ฉบบัต่อไป No. 568 จะออกในวนัท่ี 25 พ.ย. 2565 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผูจ้ดัทาํ: บริษทั รับตรวจสินคา้โพน้ทะเล จาํกดั สาขากรุงเทพ  http://omicbangkok.com/ 

ติดต่อสอบถาม:    (ตวัแทนสาขากรุงเทพฯ) coor.th@omicnet.com 

จดหมายข่าวฉบบัท่ีไดอ้อกไปแลว้ :   (ภาษาไทย) http://omicbangkok.com/th/download/2 

            (ภาษาญ่ีปุ่ น) http://omicbangkok.com/en/download/2 

เวบ็ไซตเ์ก่ียวกบัความปลอดภยัดา้นอาหาร:   (ภาษาญ่ีปุ่ น) http://www.omicfoodsafety.com/    

https://www.efsa.europa.eu/en/news/public-consultation-nitrosamines-food-draft-opinion-explained
https://connect.efsa.europa.eu/RM/s/publicconsultation2/a0l7U0000011jEt/pc0278
http://omicbangkok.com/
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