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OMIC Food Safety Newsletter No. 514 October 2, 2020 
จดหมายข่าวรายงานความเคล่ือนไหวดา้นความปลอดภยัอาหารในประเทศญ่ีปุ่น มีทั้งภาษาไทยและภาษาญ่ีปุ่น 

 
 เร่ืองเด่นประจ ำสัปดำห์ (ขอ้มูลข่าวสารจากกระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการแห่งประเทศญ่ีปุ่น)    
 
1. รายการเพ่ิมเติมในการตรวจสอบแบบเขม้ 100%                                                                                                   (กลางเดือนกนัยายน 2563) 

วนัท่ีเร่ิม 
สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย 
(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 

รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตุและเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

18 ก.ย. กา้นกระเทียมจากประเทศจีน Thiamethoxam เพ่ิมความถ่ี https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000673856.pdf 
(ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg–ppm)  

 
2. รายการตรวจสอบแบบ Monitoring เพ่ิมเติม (เพ่ิมความถ่ีในการตรวจสอบกรณีฝ่าฝืนหรือลดความถ่ีกรณียกเลิกการตรวจสอบแบบเขม้ 100%: ความถ่ีใน

การตรวจสอบ 30%)                                                                          (กลางเดือนกนัยายน 2563)                       

วนัท่ีเร่ิม 
สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย 
(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 

รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตุและเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

11 ก.ย. กระเจ๊ียบจากประเทศจีน Haloxyfop เพ่ิมความถ่ี 
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000670587.pdf  
(ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg–ppm) 

 
3. การฝ่าฝืนการน าเขา้ของสินคา้ไทย                                                                                                                            (ตน้เดือนกนัยายน 2563) 
วนัท่ีเร่ิม ช่ือสินคา้ รายละเอียดการฝ่าฝืน ค่ามาตรฐาน ประเภทการตรวจสอบ 

10 ก.ย. 
ผลิตภณัฑเ์น้ือสตัวบ์ริโภคปรุงสุก (ผา่นความ
ร้อนหลงับรรจุ): FROZEN STEAMED 
CHICKEN 

ไม่เป็นไปตามขอ้ก าหนดเฉพาะและมาตรฐาน 
(Coliform Positive) Negative ตรวจสอบแบบอิสระ 

10 ก.ย. อาหารแช่แขง็บริโภคโดยไม่ผ่านความร้อน: 
มะม่วง 

ไม่เป็นไปตามขอ้ก าหนดเฉพาะและมาตรฐาน 
(Coliform Positive) Negative ตรวจสอบแบบ monitoring 

 

 รำยงำน RASFF รำยเดือน 
ขอ้มูลการฝ่าฝืนของรายการสินคา้อาหารไทยในสหภาพยโุรป (EU)                                                                  (ตน้เดือนกนัยายน 2563)                       

วนัท่ี ประเทศท่ีแจง้ เหตุผลท่ีแจง้ หมายเหตุ 

8 ก.ย. เยอรมนี ตรวจพบเช้ือบาซิลลสั ซีเรียส (Bacillus cereus) ในแมงป่องปรุงสุก (5.58 x 1010 CFU/g) Information for attention 

9 ก.ย. เดนมาร์ก ตรวจพบซลัไฟตท่ี์ยงัไม่ไดข้ออนุญาตจากกลว้ยเช่ือม Information for attention 

 

 

https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000673856.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000670587.pdf
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FDA สหรัฐฯ ประกำศระเบียบข้ันสุดท้ำยเกีย่วกบักำรติดฉลำกปลอดกลูเตนส ำหรับอำหำรหมักและอำหำรไฮโดรไลซ์  

       เม่ือวนัท่ี 12 ส.ค. 2563 องคก์ารอาหารและยาของสหรัฐฯ (FDA) ประกาศระเบียบขั้นสุดทา้ยซ่ึงก าหนดเง่ือนไขทางกฎหมายเก่ียวกบัอาหารหมกัและอาหาร

ไฮโดรไลซ์ หรืออาหารท่ีมีส่วนผสมของการหมกัหรือไฮโดรไลซ์ท่ีติดฉลาก “ปลอดกลูเตน” ระเบียบขั้นสุดทา้ยน้ีมีผลบงัคบัใช้กบัโยเกิร์ต กระหล ่าปลีเปร้ียว 

(Sauerkraut) ผกัดอง ชีส มะกอกเขียว เบียร์และไวน์ตามการควบคุมของ FDA และโปรตีนจากพืชท่ีผ่านการไฮโดรไลซ์เพ่ือปรับปรุงรสชาติและเน้ือสัมผสัของ

อาหารแปรรูป เช่น ซุป ซอสและเคร่ืองปรุงรสต่างๆ 

       ปัจจุบนัยงัไม่มีวิธีการวดัปริมาณกลูเตนในอาหารหมกัและอาหารไฮโดรไลซ์ท่ีถูกต้องแม่นย  าและได้รับการยืนยนัว่าได้ผลจริงทางวิทยาศาสตร์ FDA จึง

พิจารณาตดัสินโดยยดึจากบนัทึกท่ีแสดงวา่ไม่มีกลูเตนผสมอยูใ่นอาหารก่อนหมกัหรือไฮโดรไลซ์ ซ่ึงผูผ้ลิตเป็นผูจ้ดัท  าและเก็บรักษาไว ้

       ค  าจ  ากดัความของค าว่า “ปลอดกลูเตน (Gluten-free)” ก าหนดข้ึนเพ่ือปกป้องผูป่้วยโรคเซลิแอค (Celiac Disease) ซ่ึงเป็นโรคอกัเสบเร้ือรังของล าไส้เล็ก 

ขอ้ก าหนดเหล่าน้ีถูกน ามาใช้เน่ืองจากผูป่้วยโรคเซลิแอคได้รับการแนะน าว่าควรหลีกเล่ียงสาเหตุทั้งหมดจากกลูเตนในอาหารเพ่ือป้องกนัผลเสียต่อสุขภาพท่ี

เก่ียวขอ้งกบัโรค 

< FDA Issues Final Rule on Gluten-Free Labeling of Fermented and Hydrolyzed Foods> 

https://www.fda.gov/food/cfsan-constituent-updates/fda-issues-final-rule-gluten-free-labeling-fermented-and-hydrolyzed-foods 

 

จดหมายข่าว OMIC Food Safety Newsletter ฉบบัต่อไป No. 515 จะออกในวนัท่ี 16 ต.ค. 2563 *

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผูจ้ดัท า: บริษทั รับตรวจสินคา้โพน้ทะเล จ ากดั สาขากรุงเทพ  http://omicbangkok.com/ 
ติดต่อสอบถาม:    (ภาษาไทย) kongsak@omicnet.com  (ภาษาญ่ีปุ่น) lab.th@omicnet.com 
จดหมายข่าวฉบบัท่ีไดอ้อกไปแลว้ :   (ภาษาไทย) http://omicbangkok.com/th/downloads 
            (ภาษาญ่ีปุ่น) http://omicbangkok.com/en/downloads 
เวบ็ไซตเ์ก่ียวกบัความปลอดภยัดา้นอาหาร:   (ภาษาญ่ีปุ่น) http://www.omicfoodsafety.com/ 
      (ภาษาองักฤษ) http://www.omicfoodsafety.com/html_eng/ 
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