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OMIC Food Safety Newsletter No. 510 August 7, 2020 
จดหมายข่าวรายงานความเคล่ือนไหวดา้นความปลอดภยัอาหารในประเทศญ่ีปุ่น มีทั้งภาษาไทยและภาษาญ่ีปุ่น 

 
 เร่ืองเด่นประจ ำสัปดำห์   (ขอ้มูลข่าวสารจากกระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการแห่งประเทศญ่ีปุ่น) 
 
1. รายการตรวจสอบแบบ Monitoring เพ่ิมเติม (เพ่ิมความถ่ีในการตรวจสอบกรณีฝ่าฝืนหรือลดความถ่ีกรณียกเลิกการตรวจสอบแบบเขม้ 100%: ความถ่ีใน

การตรวจสอบ 30%)                                                                       (ปลายเดือนกรกฎาคม 2563)                       

วนัท่ีเร่ิม 
สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย 
(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 

รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตุและเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

27 ก.ค. ถัว่แดงจากประเทศจีน Acetochlor เพ่ิมความถ่ี https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000652292.pdf 
(ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg–ppm) 

 
2. การฝ่าฝืนการน าเขา้ของสินคา้ไทย                                                                                             (ปลายเดือนกรกฎาคม 2563)                       
วนัท่ีเร่ิม ช่ือสินคา้ รายละเอียดการฝ่าฝืน ค่ามาตรฐาน ประเภทการตรวจสอบ 

22 ก.ค. อาหารแช่แขง็บริโภคโดยไม่ผ่านความร้อน: 
อาหารจ าพวกกุง้ 

ไม่เป็นไปตามขอ้ก าหนดเฉพาะและ
มาตรฐาน 

(Coliform Positive) 

Negative ตรวจสอบแบบ monitoring 

22 ก.ค. อาหารแช่แขง็บริโภคโดยไม่ผ่านความร้อน:
อาหารจ าพวกกุง้ 

ไม่เป็นไปตามขอ้ก าหนดเฉพาะและ
มาตรฐาน 

(Coliform Positive) 

Negative ตรวจสอบแบบอิสระ 

 
 รำยงำน RASFF รำยเดือน 
ขอ้มูลการฝ่าฝืนของรายการสินคา้อาหารไทยในสหภาพยโุรป (EU)                                      (กลางเดือนถึงปลายเดือนกรกฎาคม 2563) 

วนัท่ี ประเทศท่ีแจง้ เหตุผลท่ีแจง้ หมายเหตุ 

15 ก.ค. เยอรมนี ตรวจพบเช้ือ Salmonella enterica ser. Oslo ในอกไก่แช่แขง็ Information for attention 

17 ก.ค. ออสเตรีย ตรวจพบ Glycidyl esters (2799 µg/kg) ในน ้ามนัร าขา้ว Alert 

22 ก.ค. สเปน พบการควบคุมอุณหภูมิของซูชิแช่แขง็ไม่ดีพอ Border rejection 

 

FDA ประกำศรำยละเอยีดแผน New Era of Smarter Food Safety   

       เม่ือวนัท่ี 13 กรกฎาคม 2563 องคก์ารอาหารและยาของสหรัฐอเมริกา (FDA) ประกาศรายละเอียดแผนส าหรับ "ยคุสมยัใหม่แห่งความปลอดภยัดา้นอาหารท่ี

ชาญฉลาดกว่า" โดยในแผนดงักล่าวนั้น FDA ระบุเป้าหมายท่ีสามารถท าให้บรรลุผลส าเร็จได้เพ่ือยกระดบัการตรวจสอบยอ้นกลบั ปรับปรุงการวิเคราะห์และ

คาดการณ์ การรับมือกบัปัญหาท่ีเกิดข้ึนไดอ้ยา่งทนัท่วงที การตอบสนองต่อรูปแบบธุรกิจใหม่ๆ ลดการปนเป้ือนในอาหารและส่งเสริมวฒันธรรมความปลอดภยั

ดา้นอาหารให้แข็งแกร่งข้ึน และอธิบายถึงขอ้สรุปความร่วมมือระหว่างภาครัฐ ภาคอุตสาหกรรมและผูดู้แลดา้นสาธารณสุขบนค ามัน่สัญญาท่ีจะสร้างการเขา้ถึง

ความปลอดภยัอาหารให้ทนัสมยัมากข้ึน แผนท่ีประกาศออกมามีการน าเสนอองคป์ระกอบหลกั 4 ประการดงัน้ี 

https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000652292.pdf
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1) การตรวจสอบยอ้นกลบัโดยอาศยัเทคโนโลย:ี การขยายขอบเขตให้ครอบคลุมกลุ่มเป้าหมายและการก าหนดมาตรฐานขั้นตอนการด าเนินการ การผลกัดนั

เทคโนโลยีให้เขา้มามีบทบาทต่อผูผ้ลิตและแวดวงอุตสาหกรรม การใช้ประโยชน์จากเทคโนโลยีดิจิตอล ฯลฯ เพ่ือวตัถุประสงค์ในการเสริมสร้าง

ความสามารถดา้นการตรวจสอบยอ้นกลบั 

2) เคร่ืองมือและวิธีการท่ีชาญฉลาดในการป้องกนัและรับมือต่อการแพร่ระบาดของโรค: ยกระดบัความสามารถดา้นการวิเคราะห์สาเหตุท่ีแทจ้ริงและการ

วิเคราะห์เชิงคาดการณ์ต่อการระบาดโดยใชข้อ้มูลขนาดใหญ่ (Big data) สร้างความไวว้างใจซ่ึงกนัและกนัในหมู่ผูเ้ก่ียวขอ้งในประเทศ (รัฐบาลกลางและ

มลรัฐ รัฐบาลและเอกชน ฯลฯ) และแบ่งปันขอ้มูล (information & data) ระหว่างกนั ตรวจสอบและฝึกฝนอบรมโดยใช้เทคโนโลยีออนไลน์ ปรับปรุง

เร่ืองการด าเนินการเรียกคืน (recall) และวิธีการแจง้เตือนให้ทนัสมยั ฯลฯ   

3) รูปแบบธุรกิจใหม่และความทนัสมยัของการคา้ปลีก: สร้างความมัน่ใจในความปลอดภยัของอาหารท่ีผลิตและส่งมอบโดยใช้รูปแบบธุรกิจใหม่และ

ปรับปรุงวิธีการเขา้ถึงดา้นความปลอดภยัของอาหารคา้ปลีกแบบดั้งเดิม ฯลฯ 

4) วฒันธรรมความปลอดภยัของอาหาร: แนะน าวฒันธรรมความปลอดภยัของอาหารในระบบอาหารโดยทัว่ไป เสริมสร้างความรู้ดา้นความปลอดภยัของ

อาหาร ฯลฯ       

FDA - New Era of Smarter Food Safety: https://www.fda.gov/food/new-era-smarter-food-safety 

 

จดหมายข่าว OMIC Food Safety Newsletter ฉบบัต่อไป No. 511 จะออกในวนัท่ี 21 ส.ค. 2563 *

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผูจ้ดัท า: บริษทั รับตรวจสินคา้โพน้ทะเล จ ากดั สาขากรุงเทพ  http://omicbangkok.com/ 
ติดต่อสอบถาม:    (ภาษาไทย) kongsak@omicnet.com  (ภาษาญ่ีปุ่น) lab.th@omicnet.com 
จดหมายข่าวฉบบัท่ีไดอ้อกไปแลว้ :   (ภาษาไทย) http://omicbangkok.com/th/downloads 
            (ภาษาญ่ีปุ่น) http://omicbangkok.com/en/downloads 
เวบ็ไซตเ์ก่ียวกบัความปลอดภยัดา้นอาหาร:   (ภาษาญ่ีปุ่น) http://www.omicfoodsafety.com/ 
      (ภาษาองักฤษ) http://www.omicfoodsafety.com/html_eng/ 
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