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 OMIC Food Safety Newsletter No. 503 April 24, 2020 
จดหมายข่าวรายงานความเคล่ือนไหวดา้นความปลอดภยัอาหารในประเทศญ่ีปุ่น มีทั้งภาษาไทยและภาษาญ่ีปุ่น 

 
 เร่ืองเด่นประจ ำสัปดำห์ (ขอ้มูลข่าวสารจากกระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการแห่งประเทศญ่ีปุ่น)    
 
1. รายการเพ่ิมเติมในการตรวจสอบแบบเขม้ 100%                                                                                                    (กลางเดือนเมษายน 2563) 

วนัท่ีเร่ิม 
สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย 
(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 

รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตุและเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

13 เม.ย. 
พริกทาบาสโก ้(Tabasco pepper) จาก

ประเทศเวียดนาม 
Propiconazole เพ่ิมความถ่ี https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000621438.pdf 

(ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg–ppm) 

 
2. การฝ่าฝืนการน าเขา้ของสินคา้ไทย                                                                          (ตน้เดือนถึงกลางเดือนเมษายน 2563) 

วนัท่ีเร่ิม ช่ือสินคา้ รายละเอียดการฝ่าฝืน ค่ามาตรฐาน ประเภทการตรวจสอบ 

1 เม.ย. ผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากหญา้ธรรมชาติและ
เคร่ืองเทศ: พริก 

ตรวจพบ Aflatoxin 26 μg/kg 

(B1: 25.5 μg/kg) 
ไม่เกิน 10 μg/kg 

ตรวจสอบแบบเขม้ 
100% 

1 เม.ย. 
อาหารทะเลสดแช่แขง็ส าหรับบริโภคดิบ 

: ปลาหมึกกลว้ย 

ไม่เป็นไปตามขอ้ก าหนดเฉพาะและมาตรฐาน 

(Coliform: Positive) 
Negative 

ตรวจสอบแบบ 
monitoring 

1 เม.ย. ถัว่ทอด 
สารเติมแต่งนอกเหนือจากท่ีระบ ุ

(ตรวจพบการใช ้TBHQ 1 μg/g) 
ไม่พบ ตรวจสอบแบบอิสระ 

12 เม.ย. 
เคร่ืองปรุงรส (TOPP RICE CONGEE CHICKEN 

MUSHROOM FLAVOUR)  

(เคร่ืองปรุงรสในโจก๊ก่ึงส าเร็จรูป) 

ไม่เป็นไปตามมาตรฐานการน าไปใช้ 

(ใช ้Butylated hydroxyanisole 1.0g/kg)  

(ใชก้บัน ้ามนัปาลม์ซ่ึงผสมอยูใ่นวตัถุดิบ) 

ไม่เกิน 0.2g/kg 
ตรวจสอบโดย
หน่วยงานรัฐ 

 
 ส ำนักงำนกจิกำรผู้บริโภค เร่ืองกำรติดฉลำกอำหำรเน่ืองจำกกำรแพร่ระบำดของโรค COVID-19  
 
   เน่ืองจากสถานการณ์การแพร่ระบาดของโรค COVID-19 ไปทัว่โลกซ่ึงก าลงัส่งผลกระทบอยา่งรุนแรงต่อห่วงโซ่อุปทานของอาหารทั้งในและต่างประเทศ  

ทั้งน้ีเพ่ือให้ระบบการผลิตอาหารปลอดภยัสอดคลอ้งต่อความตอ้งการของผูบ้ริโภคทัว่ไป ส านักงานกิจการผูบ้ริโภคของญ่ีปุ่ นร่วมกบักระทรวงเกษตรป่าไมแ้ละ

ประมงและกระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการ ไดแ้จง้ไปยงัหน่วยงานท่ีเก่ียวขอ้งเม่ือวนัท่ี 10 เม.ย. 2563 เร่ืองการด าเนินการตามขอ้ก าหนดมาตรฐานการ

ติดฉลากอาหารอยา่งยดืหยุน่ตามท่ีก าหนดไวใ้นกฎหมายการติดฉลากอาหารมาตรา 4 วรรค 1 ยกเวน้การติดฉลากแสดงสารก่อภูมิแพแ้ละวนัหมดอายซ่ึุงเป็นขอ้มูล

ส าคญัต่อการป้องกนัผลกระทบทางสุขภาพ 

   การด าเนินการคร้ังน้ีเป็นมาตรการเพ่ือช่วยให้การผลิตและกระจายสินคา้อาหารเป็นไปด้วยความราบร่ืน ส่วนการฝ่าฝืนกฎหมายในลักษณะท่ีเป็นการ

หลอกลวงผูบ้ริโภคนั้นก็จะมีการบงัคบัใชม้าตรการปราบปรามอยา่งเขม้งวดดงัเช่นท่ีผา่นมา  

 

https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000621438.pdf
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         นอกจากน้ี ยงัไดมี้การแจง้เก่ียวกบัการติดฉลากแสดงสถานท่ีผลิตและสญัลกัษณ์เฉพาะของสถานท่ีผลิตในวนัเดียวกนัวา่ แมข้อ้มูลน้ีจะเป็นขอ้มูลส าคญัเพื่อ

การตรวจสอบอยา่งรวดเร็วเม่ือเกิดอนัตรายต่อสุขภาพจากอาหาร แต่ในช่วงด าเนินมาตรการประกาศใชม้าตรฐานการติดฉลากอาหารน้ี จะยกเวน้ให้เป็นกรณีพิเศษ 

แมส้ถานท่ีผลิตอาหารจริงจะแตกต่างจากสถานท่ีผลิตอาหารท่ีแสดงบนบรรจุภณัฑห์รือภาชนะก็ไม่เป็นไร แต่ขอให้ด าเนินการแจง้เร่ืองไวโ้ดยใชแ้บบฟอร์มท่ี

ก าหนด  

     เช่นเดียวกนัส าหรับกฎหมายการตรวจสอบยอ้นกลบัขา้วก็ไดมี้การประกาศแจง้ในวนัเดียวกนัแลว้วา่ให้ด าเนินการตามขอ้ก าหนดกฎหมายเก่ียวกบัการถ่ายทอด

ขอ้มูลแหล่งผลิตและการบนัทึกขอ้มูลเก่ียวกบัการซ้ือขายขา้วและธญัพืช (กฎหมายการตรวจสอบยอ้นกลบัขา้ว) มาตรา 8 อยา่งยดืหยุน่ โดยแมก้ารระบุแหล่งผลิต

วตัถุดิบบนภาชนะหรือบรรจุภณัฑสิ์นคา้จะไม่ตรงกบัแหล่งผลิตจริงก็ไม่เป็นไรแต่ตอ้งมีการแจง้ขอ้มูลท่ีถูกตอ้งในช่วงเวลาท่ีเหมาะสมเก่ียวกบัแหล่งผลิตสินคา้

นั้นๆ ต่อผูบ้ริโภคโดยติดประกาศในร้านคา้ ประกาศบริษทัหรือโพสตป์ระกาศในเวบ็ไซต ์เป็นตน้    

ส านกังานกิจการผูบ้ริโภค      
https://www.caa.go.jp/notice/entry/019558/ 

https://www.caa.go.jp/notice/entry/019590/ 

https://www.caa.go.jp/notice/entry/019585/ 

 

จดหมายข่าว OMIC Food Safety Newsletter ฉบบัต่อไป No. 504 จะออกในวนัท่ี 15 พฤษภาคม 2563 *

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผูจ้ดัท า: บริษทั รับตรวจสินคา้โพน้ทะเล จ ากดั สาขากรุงเทพ  http://omicbangkok.com/ 
ติดต่อสอบถาม:    (ภาษาไทย) kongsak@omicnet.com  (ภาษาญ่ีปุ่น) lab.th@omicnet.com 
จดหมายข่าวฉบบัท่ีไดอ้อกไปแลว้ :   (ภาษาไทย) http://omicbangkok.com/th/downloads 
            (ภาษาญ่ีปุ่น) http://omicbangkok.com/en/downloads 
เวบ็ไซตเ์ก่ียวกบัความปลอดภยัดา้นอาหาร:   (ภาษาญ่ีปุ่น) http://www.omicfoodsafety.com/ 
      (ภาษาองักฤษ) http://www.omicfoodsafety.com/html_eng/ 
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