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จดหมายข่าวรายงานความเคล่ือนไหวดา้นความปลอดภยัอาหารในประเทศญ่ีปุ่น มีทั้งภาษาไทยและภาษาญ่ีปุ่น 

 
 เร่ืองเด่นประจ ำสัปดำห์ (ขอ้มูลข่าวสารจากกระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการแห่งประเทศญ่ีปุ่น)    
 
1. รายการเพ่ิมเติมในการตรวจสอบแบบเขม้ 100%                                                                                                     (ปลายเดือนตุลาคม 2561) 
วนัท่ี
เร่ิม 

สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย  
(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 

รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตุและเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

25 ต.ค. ขา้วโพดจากประเทศเนปาล (ไม่รวม
พนัธ์ุขา้วโพดหวาน) 

Total Aflatoxin เพ่ิมความถ่ี https://www.mhlw.go.jp/content/11130500/000375471.pdf  
 (ค่ามาตรฐาน: ไม่พบ (10μg/kg-ppb)) 

 
2. รายการตรวจสอบแบบ Monitoring เพ่ิมเติม (เพ่ิมความถ่ีในการตรวจสอบกรณีฝ่าฝืนหรือลดความถ่ีกรณียกเลิกการตรวจสอบแบบเขม้ 100%: ความถ่ีใน

การตรวจสอบ 30%)                                                           (ปลายเดือนตุลาคม 2561) 
วนัท่ีเร่ิม สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย  

(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 
รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตุและเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

25 ต.ค. กระเจ๊ียบจากประเทศจีน Haloxyfop เพ่ิมความถ่ี https://www.mhlw.go.jp/content/11130500/000375478.pdf  
(ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg-ppm) 

 

 รำยงำน RASFF รำยเดือน 
ขอ้มูลการฝ่าฝืนของรายการสินคา้อาหารไทยในสหภาพยโุรป (EU)                                                                (ปลายเดือนตุลาคม 2561) 

วนัท่ี ประเทศท่ีแจง้ เหตุผลท่ีแจง้ หมายเหตุ 
24 ต.ค. เนเธอร์แลนด ์ ตรวจพบเช้ือแบคทีเรียซลัโมเนลล่า (Salmonella) (Positive/25g) ในเน้ือไก่แช่แขง็ 

(frozen poultry meat preparation) 

“border rejection” 

 

งำนอธิบำยเกีย่วกบัสถำนกำรณ์ทบทวนร่ำงกฎกระทรวงให้สอดคล้องกบักำรแก้ไขกฎหมำยสุขอนำมัยอำหำร 

       กระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการจดั “งานอธิบายเก่ียวกบัสถานการณ์ทบทวนร่างกฎกระทรวงให้สอดคลอ้งกบั “กฎหมายท่ีมีการปรับแกก้ฎหมาย

สุขอนามยัอาหารบางส่วน”” ตั้งแต่วนัท่ี 29 พฤศจิกายนถึงวนัท่ี 18 ธนัวาคม 2561 กฎหมายสุขอนามยัอาหารเป็นกฎหมายเพ่ือป้องกนัความเสียหายต่อสุขภาพจาก

การกินด่ืม เวลาผา่นมา 15 ปีนบัตั้งแต่มีการแกไ้ขกฎหมายสุขอนามยัอาหารเม่ือปี พ.ศ. 2546 ช่วงระยะเวลาท่ีผ่านมาสภาพแวดลอ้มดา้นอาหารมีการเปล่ียนแปลงไป

ไม่วา่จะเป็นความตอ้งการบริโภคท่ีหลากหลายหรือการเป็นสากลของอาหาร เพ่ือให้มัน่ใจถึงความปลอดภยัอาหารสอดคลอ้งกบัการเปล่ียนแปลงเหล่าน้ี จึงมีการ

แกไ้ขกฎหมายสุขอนามยัอาหารบางส่วนและประกาศ “กฎหมายท่ีมีการปรับแกก้ฎหมายสุขอนามยัอาหารบางส่วน” เม่ือเดือนมิถุนายน พ.ศ. 2561 ในงานอธิบาย

คร้ังน้ี นอกเหนือจากเน้ือหาการแกไ้ขกฎหมายในเดือนมิถุนายนแลว้ ยงัมีการอธิบายเก่ียวกบัระบบสภาประสานงานทอ้งถ่ินเพ่ือผลกัดนั HACCP ให้แพร่หลายอีก

ดว้ย ดูรายละเอียดเพ่ิมเติมไดจ้าก link น้ี 
 

งานบรรยายสรุปเก่ียวกบัสถานการณ์ทบทวนร่างกฎกระทรวงใหส้อดคลอ้งกบัการแกไ้ขกฎหมายสุขอนามยัอาหาร (กระทรวงสาสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการ):  
https://www.mhlw.go.jp/stf/houdou/1111212865_00007.html  
 

 

https://www.mhlw.go.jp/content/11130500/000375471.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11130500/000375478.pdf
https://www.mhlw.go.jp/stf/houdou/1111212865_00007.html
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ร่ำงค ำแนะน ำของ FDA ตำมข้อก ำหนดของ FSMA ส ำหรับเกษตรกร ผู้ผลติและแปรรูปผกัสดตัดแต่ง 

       เม่ือวนัท่ี 19 ต.ค. 2561 องคก์ารอาหารและยาของสหรัฐฯ (FDA) ประกาศร่างค าแนะน า 2 ฉบบัส าหรับเกษตรกรและผูผ้ลิตผกัสดตดัแต่ง เพ่ือให้เกิดความเขา้ใจ

เก่ียวกบัเร่ืองท่ีก าหนดไวใ้นกฎหมายการปรับปรุงความปลอดภยัของอาหารให้ทนัสมยัของสหรัฐฯ (FSMA) โดยฉบบัหน่ึงเป็นค าแนะน าเก่ียวกบัขอ้ก าหนดตาม

กฎระเบียบความปลอดภยัในการผลิตสินคา้เกษตร กล่าวถึงการจดัการท่ีจ  าเป็นเพ่ือปกป้องผกัและผลไมจ้ากการปนเป้ือนขณะเพาะปลูก เก็บเก่ียว บรรจุและเก็บ

รักษา นอกจากน้ี FDA ยงัช่วยเกษตรกรและผูเ้ก่ียวขอ้งดว้ยการเผยแพร่ “At-A-Glace” ซ่ึงเป็นการสรุปประเด็นส าคญัของร่างค  าแนะน าน้ีให้เขา้ใจง่ายอีกดว้ย ส่วน

ฉบบัท่ีสองเป็นค าแนะน าเพ่ือลดปัจจยัท่ีเป็นอนัตรายต่อความปลอดภยัของสินคา้ประเภทผกัสดตดัแต่งให้น้อยท่ีสุด สรุปแนวคิดโดย FDA เพ่ือให้สอดคลอ้งกบั

ระเบียบการบริหารจดัการเชิงป้องกนัส าหรับอาหารของมนุษยเ์ม่ือมีการผลิตสลดัผกัรวมหรือสลดัผลไมท่ี้สามารถรับประทานไดท้นัที ระเบียบน้ีก าหนดให้ผูผ้ลิต

สินคา้อาหารวางแผนดา้นความปลอดภยัอาหารรวมถึงวิเคราะห์อนัตรายและวางแนวทางบริหารจดัการเชิงป้องกนัเพ่ือลดอนัตรายท่ีอาจเกิดการปนเป้ือนในอาหาร

ให้มีนอ้ยท่ีสุด ดูรายละเอียดเพ่ิมเติมไดจ้าก link น้ี 

 
FDA Issues Draft Guidance to Help Produce Farmers and Fresh-Cut Produce Processors meet FSMA Requirements (FDA): 
https://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm623784.htm  
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ผูจ้ดัท า: บริษทั รับตรวจสินคา้โพน้ทะเล จ ากดั สาขากรุงเทพ  http://www.omicbangkok.com/eng/home.html 
ติดต่อสอบถาม:    (ภาษาไทย) kongsak@omicnet.com  (ภาษาญ่ีปุ่น) lab.th@omicnet.com 
จดหมายข่าวฉบบัท่ีไดอ้อกไปแลว้ :   (ภาษาไทย) http://www.omicbangkok.com/th/newsletter.php 
            (ภาษาญ่ีปุ่น) http://www.omicbangkok.com/en/newsletter.php 
เวบ็ไซตเ์ก่ียวกบัความปลอดภยัดา้นอาหาร:   (ภาษาญ่ีปุ่น) http://www.omicfoodsafety.com/ 
      (ภาษาองักฤษ) http://www.omicfoodsafety.com/html_eng/ 
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